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<‘.V(]RS|)E|SE _ V2. NEM CHAY

_ | 6 vegetarischen Fruhlingsrollen mi£
Vi, FRUHLINGSROLLE - Gemusefulling. » 5 5.50

Haus gemachte Reispapierrollen mit:

A-Huhnerfleisch 590  y4. GOI NEM CUON / SUMMER ROLLS

B-Tofu , 5.50 ; : Al gl :
- Reispapierrollen mit-Reisnudeln und

V3., GA CHIEN GION / CHICKEN CRISPY vietnamesischen Krautern.

| : B . ) 2 A-Huhnerfleisch i 5.90
2 knusprige hihnchenfleischsticke mit einer by 7
, B-Rindfleisch : | ! 6.50
hausgemachten Erdnusssol3e. 6.50 - :
: C-Garnelen | 6.90
D-Tofu 5.50
€l. SUP SUA DUA / TOM RHA SU f €2. SUP MIEN / GLASNUDELN SOUP
Suppe mit Kokosrf\ilch, Thaikrautern, Gemuse. Glasnudelsuppe mit Koriander,
A-HUhnerfleisch _ * 5.90 “Fruhlingszwiebeln und .
B-Garnelen . 6.50 AEHUhnererisch | 5.90
C-Tofu . 5.50 B-Carnelen | 6.50
S3. SUP XOAI / MANGO SOUP N
Mangostreifen mit Huhnerfleisch und: . . Ve N - N\
Kokosmilch s -'5.90 ;
| 1 ) |
.'\ ﬁ"’h
& A’
_________________________________________ = “““““““““““"““_““““-‘{._-“-“““““““-“““““““.
#

+PHO i, A e R

P1. PHO NUOC / PHO ORIGINAL (SUPPE, HEIR SERVIERT) “"'">

ot i
Die traditionelle V|etname5|sche Relsnudelsuppe in einer speziellen Gewurzmlschung Zubareltet
mit Fruhlingszwiebeln, SOJasprossen frischem Korlander Kardamom, Zimt und Sternanis. 3‘

Wahlweise mit:

A-HUhnerfleisch % ~ - | 13.90
B-Rindfleisch & 1229 4
c-Tofu @ 5 N 12.90
D-Verschiedenem Gem?Use | Mg YL : 12.90




P2. PHO TRON / PHO IN GP

EEN (SALAT, LAUWARM SERVIERT) *°'2"

Vietnamesische Reisbandnudeln gemischt mit, Salat, frischen viethame-

sischen Krautern, Rostzwiebeln und Erdnussen. Wahlweise mit:

““ A-HUhnerfleisch

B-Gegrillter Rindfleisch

.

E-Verschiedenem Gemuse i

P3. PHO XAO / PHO ON FIRE *°"

12.90
13.50
13.90
12.50
12.50

Gebratene Reisbandnudeln mit frischem Gemuse und Sojasprossen. Wahlweise mit:

A-Huhnerfleisch
" B-Rindfleisch °

C-Garnelen

E-Verschiedenem Gemuse g

V4
P4 . MIEN TR

ON [/ GLASNUDELN TN GREEN'( SALAT , RALT SERVIER

12.90
13.50
14.50
12.50
12.50

Vietnamesische Glasnudeln gemischt mit gemiscHt‘e\Sélat ;

frischen Vietnamesische Krautern , Rostzwiebel und Erdnusse. Wahlweise mit 3

. A - Huhnerfleisch A 12.90
\ %

B- Rindfleisch i*\. 13.90

C- Knuspriger Ente § H_ ' 13,90

D- Tofu \ 12.50

;\

Mix japanische Reis, Edemame-japaniscﬁ'en Sojabohnen, Wakame—japanisghvw 'Algensralat, ’
Gemuse mix, Avocado, Sesam und speziale Sof3e nach Wahl. d‘k’\ | |

PBl. POKE BOWL SEAFOOD | PB3. HAPPY POKE @WL MI[“T‘:lL i
A-Mit Garnelen 14.96 A-Knuspiger Ente f 'f ?\;_ 13.50
B-Mit Thunfisch | 15.90 B-Gegrilltem Rindfleisch - 13.50
C-Mit Lachs | - 1 14.90"";» C-Huhn %’g__ 13.50

ROLLE & RICE BO | PB4. POKE BOWL VEGAN
Mit LaChs, Thunfisch und Garnelen . - . 17.90 A-'I;bf\}u_ 12.50
Y CB-OSMUSE - S Y b 11.90

L P
g A 4
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B1l. BUN NEM /7 HAPPY P

Fruhllngsrollen auf Reisnudeln Iaufwarm serviert mlt RostZW|ebeIn Erdnusse, Salat und frischen

Krautern. Dazu Limetten-Chili-Dressing. | . 4 : B ‘\;'\_
A-Huhnerfleisch , ' | b, R\ % \‘~t\]_2.90
B-Vegan Rolls | = | : _ I il % 12.5‘0
B2. BUN BO NAM BO / SAIGON ART *° o | 13.90
Gebratenes Rindfleisch auf Reisnudeln lauwarm serviert mit-Salat, Knob . . ¢

lauch, frischen Krautern, Rostzwiebeln und Erdniissen. Dazu LimettenQChiIi-Di’essing.

B3. LALOT LEAVES “°'2"% g - o 13.90

Das ,Cha La Lot"besteht aus einer wurzigen, in La-Lot Bléttern eingewickelten Rind-
flelschfullung ,,Cha la Lot" und Reisnudeln lauwarm mit eingelegtem Salat, frlschen

Krautern, Rostzwiebeln und Erdnussen. Dazu Limetten-Chili- Dressmg

—

M1l. MY XAO VJEFNAM / VEEFNAMESE N@.D&ES

Gebratene V|etname(5|sche Nudeln mit Gemuse und

A-Huhnerfleisch _, | e | ; 12.90
B-Rindfleisch b I, | \ | ' ; 13.50
C-Knusprige Ente | | | t“’%. B - 13.50
D-Garnelen : ‘. H g3 - 14.50

7Y g 1250
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4 REIS _
C2. BO NUONG PAKCHOI / BEFF GRILL 52 [ WY 2 \dsso0
Gegrilltes Rindfleisch auf gebratenem Pakchoi und verschledenem Gemuse mit elher ‘
hausgemachten SoBe. | 3 | |
C3. GA NU@NG LA CHANR"/ @HE@KEN IN TOWN ° ; : | ' 1‘3-90
Gegrllltes Huhnchenflelsch mit verschledenem Gemuse thronenblattern und einer *
hausgemachten SoBe. | '
@4 F@M NU@NG / PRAWNS ON FIRE " S E — 15.50 | \
Gegrillte Garnelen mit frischen Mangostreiffen in einer duft|gen Mango-Kokos-Sof3e

"~ mit frischem Gemuse.
 ©5. COM THAI / ERDNUSS & CUY KOKOS SPEZIALITAT 72 [ |
lm Wok geschwe(ktes Gemuse mit Erdnuss qder KokossofBe. Wahlweise mit: ,
A- Garnelen 14.50 . C Rlndflelsch - 13.90 E-Tofu @ - 12.50
B-Knuspiger Ente 13.90 ' D Huhnerflelscﬁ - 12.90 e J 2 \ b
: "e

Cé6. COM VIETNAM / REIS IN F@WN : g | AP enating
Gebratener Reis mit Eier mit Gemuse frlschem Salat u\nhKréuter. : o
A-Mit Hihnerfleisch ' \ e | 12.9\6
B-Mit Rindfleisch -x.u “f, it | 13.50
C-Knusprigen Ente S X4 13.90
D-Garnelen = . o o 12.50 |
E-Tofu. & 3 AR 12.30 \



BEI ALLEN GERICHTEN BENUTZEN WIR KEIN GLUTAMAT

i /f /I

leicht scharf ! scharf vegetarisch W

INHALTSSTOFFE:

1.Weizen 2.Eier 3.50ja 4.Geschmacksverstarker 5.Sellerie 6.Sesam 7.Milch
8.Konservierungsstoffe 9.Erdnuss 10.Koffeinhaltig 11.Aroma- und Farbstoffen  12.Fisch

13.Essig

DPETIT

GUTEN A
54 % s

ZLICHEN DANK FUR IHR BESUCH

EINEN HER
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	vorspeise
	v2. NEM CHAY
	6 vegetarischen Frühlingsrollen mit Gemüsefülling.
	5.50

	v1. Frühlingsrolle
	Haus gemachte Reispapierrollen mit: A-Hühnerfleisch B-Tofu
	5.90 5.50

	v4. GOI NEM CUON / SUMMER ROLLS
	Reispapierrollen mit Reisnudeln und vietnamesischen Kräutern. A-Hühnerfleisch  B-Rindfleisch C-Garnelen  D-Tofu
	5.90 6.50 6.90 5.50

	v3. GA CHIEN GION / CHICKEN CRISPY
	2 knusprige hühnchenfleischstücke mit einer hausgemachten Erdnusssoße.
	6.50


	suppe
	s1. SUP SUA DUA / TOM KHÁ SoUP
	Suppe mit Kokosmilch, Thaikräutern, Gemüse. A-Hühnerfleisch B-Garnelen C-Tofu
	5.90 6.50 5.50

	s2. SUP MIEN / GLASNUDELN SoUP
	Glasnudelsuppe mit Koriander, Frühlingszwiebeln und  A-Hühnerfleisch B-Garnelen
	5.90 6.50

	s3. SUP XOAI / MANGO SoUP
	Mangostreifen mit Hühnerfleisch und Kokosmilch
	5.90


	pho
	p1. PHO NUOC / PHO ORIGINAL (Suppe, heiß serviert)
	Die traditionelle vietnamesische Reisnudelsuppe in einer speziellen Gewürzmischung. Zubereitet mit Frühlingszwiebeln, Sojasprossen, frischem Koriander, Kardamom, Zimt und Sternanis. Wahlweise mit: A-Hühnerfleisch B-Rindfleisch C-Tofu D-Verschiedenem Gemüse
	13.50 13.90 12.90 12.90

	p2. PHO TRON / PHO IN GREEN (Salat, lauwarm serviert)
	Vietnamesische Reisbandnudeln gemischt mit, Salat, frischen vietname- sischen Kräutern, Röstzwiebeln und Erdnüssen. Wahlweise mit: A-Hühnerfleisch B-Gegrillter Rindfleisch C-Knuspriger Ente D-Tofu E-Verschiedenem Gemüse
	12.90 13.50 13.90 12.50 12.50

	p3. PHo XAO / PHO ON FIRE
	Gebratene Reisbandnudeln mit frischem Gemüse und Sojasprossen. Wahlweise mit: A-Hühnerfleisch B-Rindfleisch C-Garnelen D-Tofu E-Verschiedenem Gemüse
	12.90 13.50 14.50 12.50 12.50

	P4 . MIeN TRoN / GLASNUDELN IN GREEN ( SALAT , KALT SERVIERT )
	Vietnamesische Glasnudeln gemischt mit gemischte Salat , frischen Vietnamesische Kräutern , Röstzwiebel und Erdnüsse. Wahlweise mit :  A - Hühnerfleisch B- Rindfleisch  C- Knuspriger Ente D- Tofu
	12.90 13.90 13.90 12.50


	poke bowl
	Mix japanische Reis, Edemame-japanischen Sojabohnen, Wakame-japanischem Algensalat, Gemüse mix, Avocado, Sesam und speziale Soße nach Wahl.
	pB1. Poke Bowl Seafood
	14.90 15.90 14.90
	A-Mit Garnelen B-Mit Thunfisch C-Mit Lachs

	pb3. HAPPY POKE BOWL mit
	A-Knuspiger Ente B-Gegrilltem Rindfleisch C-Huhn
	13.50 13.50 13.50

	pB2. Rolls & Rice Bowl
	17.90
	Mit Lachs, Thunfisch und Garnelen

	Pb4. POKE BOWL VEGAN
	A-Tofu B-Gemüse
	12.50 11.90


	bun
	b1. BUN NEM / HAPPY ROLLS
	Frühlingsrollen auf Reisnudeln laufwarm serviert mit Röstzwiebeln, Erdnüsse, Salat und frischen  Kräutern. Dazu Limetten-Chili-Dressing. A-Hühnerfleisch B-Vegan Rolls
	12.90 12.50

	b2. BUN BO NAM BO / SAIGON ART
	13.90
	Gebratenes Rindfleisch auf Reisnudeln lauwarm serviert mit Salat, Knob lauch, frischen Kräutern, Röstzwiebeln und Erdnüssen. Dazu Limetten-Chili-Dressing.

	b3.  Lalot Leaves
	13.90
	Das „Cha La Lot" besteht aus einer würzigen, in La-Lot Blättern eingewickelten Rind- fleischfüllung. „Cha la Lot" und Reisnudeln lauwarm mit eingelegtem Salat, frischen Kräutern, Röstzwiebeln und Erdnüssen. Dazu Limetten-Chili-Dressing.

	m1. MY XAO VIETNAM / VIETNAMESE NOODLES
	Gebratene vietnamesische Nudeln mit Gemüse und. A-Hühnerfleisch B-Rindfleisch C-Knusprige Ente D-Garnelen E-Tofu
	12.90 13.50 13.50 14.50 12.50


	reis
	c2. BO NUONG PAKCHOI / BEFF GRILL
	13.90
	Gegrilltes Rindfleisch auf gebratenem Pakchoi und verschiedenem Gemüse mit einer hausgemachten Soße.

	c3. GA NUONG LA CHANH / CHICKEN IN TOWN
	13.90
	Gegrilltes Hühnchenfleisch mit verschiedenem Gemüse, Zitronenblättern und einer hausgemachten Soße.

	c4. TOM NUONG / PRAWNS ON FIRE
	15.50
	Gegrillte Garnelen mit frischen Mangostreiffen in einer duftigen Mango-Kokos-Soße mit frischem Gemüse.

	c5. COM THAI / ERDNUSS & CURRY KOKOS SPEZIALITÄT
	Im Wok geschwenktes Gemüse mit Erdnuss- oder Kokossoße. Wahlweise mit: A-Garnelen                 14.50 B-Knuspiger Ente      13.90
	C-Rindfleisch              13.90 D-Hühnerfleisch         12.90
	E-Tofu                           12.50

	c6. COM VIETNAM / REIS IN TOWN
	Gebratener Reis mit Eier mit Gemüse, frischem Salat und Kräuter. A-Mit Hühnerfleisch B-Mit Rindfleisch C-Knusprigen Ente D-Garnelen E-Tofu
	12.90 13.50 13.90 12.50 12.30
	BEI ALLEN GERICHTEN BENUTZEN WIR KEIN GLUTAMAT
	leicht scharf                                     scharf                                           vegetarisch


	INHALTSSTOFFE:
	GUTEN APPETIT & EINEN HERZLICHEN DANK FÜR IHR BESUCH


	CHÂN THÀNH CẢM ƠN QÚY KHÁCH

