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01. SAKE SASHIMI 19.90  02. SAKE FLAME~ ~ 20.90

Lachs auf seet’ang salat | , Flambierter Ia-chs;évuf seetang salat ",

\

b

03. TUNA SASHIMI 21.90 04, TUNA FLAME - . 22.90

| ]’hunfisch“a«gf seetang salat , Flam_bierter thunfisch auf seetang salate:

-

.

05: SAKE & TUNA SASHIMI - 24.90  06. MIX FLAME wly - ..25.90

Lachs + thunfisch auf seetang salat _',_‘, e ~ Flambierter lachs + thunfisch auf seetang

“salat

07. UNAGI FLAME | . 24.90) A o L

Flambierter aal auf seetang salat
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T1. SAKE TATAR 10.90  T2. TUNA TATAR § - 11.90

Lachs + Avo = 5 e ~ Thunfisch + Avo & - [ ’

-

L

TZ. UNAGI TATAR MM 16.90

Aal + Avo o
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N1. SAKE NIGIRI . 5.90

Lachs : -

%

N2. TUNA NIGIRI
Thunﬁsch

N4. TUNA FLAME NIGIRI

Flambierter Thunfisch

N3. SAKE FLAME NIGIRI

Flambierter Lachs

A
- 2, 3

N5. EBI NIGIRI 6.40 N6&. AVOCADO

Garnelen 2 _— i Avo

NIGIRI @

N8. INARI

“Tofu

N7. UNAGI NIGIRI |
Aal ; ( | |

M A K I 8 StuckWy
£ & o B s
! t 7 * “ .

M2. TUNA MAKI X \

Ml. SARE MARI

Lachs

- 5.90
ThunfiSch

9.90 ., M4, TEMPURA MAKI :

- Panierte Garnelen

M3. EBI MAKI

\
Garnelen —

M5. SURIMI MAKI

Surimi

5,50 \. Mé. AVO MAKI y / N 4.90
~ Avocado Y |

A

& i " \ .‘\‘\-'\‘
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M7. KAPPA MAKL & 490  M8.UNAGI MAKI 7.50

Gurke » S A

6.90

4@
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101. ALASKA 1.0 10.50 102.TUNALO '\ 10:50

Lachs + Avo + Sesam Thunfisch + Avo + Sesam ™

\

L

103. EBI 1.0 | ' 10.50 104.TEMPURAILO . . 1190

~Garnelen + Avo + Sesam \ 7 - Panierte Garnelen + Avo + Sesam

105. TAKA 1.0 1250 106.NOBAIO ¥ = '9.50

Gebratener Labh_s-+ Avo + Sesam Gurkej+ Avo + Sesam | ) | Oy )

™~ | ¥

107.veGaArLo ¥ -~ ~ 10.90 108. CALIFORNIA 1o ¥ 960

Spargel + Avo + Sesam | S P — Surimi + Avo + Gurke + Sesam

\ % ' i | |

% ] " .')

108, inaar (it LR 1208\ R R s
- Aal + Avo + Sesam * Lo} ) \ | | '




'NGHE AN SPECIAL ...

i

NAL NGHE AN DRAGON 15.90

$>

Garnelen + Gurke + Avo + Frischkase (Lachsmaske):

NA2. SAT GON DRAGON 16.90

Garnelen + Gurke + A—vb + Thunfischrhaske

Spargel + Avo + Gurke

NA17. VEGI SRECIAL CRUNCHY " 14.90

Tofu + Avo + Gurke

NA3, MR. MICHAEL | 17.50 NA4. NGHE AN BUDHA @ 12.90
Aal + Avo + Gurke (Aalmaske) Spagel + Avo + Gurké (Avomaske)” !
NAS. TUNA OZEAN NA6. ELIO VY 15.90
Thunfisch + Avo + Gurke (Fischmaské) E Lachs + Avo + Gurke (rLachsmaske) |

NA7. EUTO MAKI 16.50 NAS8. MAI LISA 15.90

Lachs + Thunfisch + Avo + Gurke + Aal Sonderrolle umwickelt mit avocado. '

——_— Wahlweise mit:
A-Avo + Lachs + Gurke
V4 B-Avo + Thunfisch + Gurke
( C-Avo + Garnelen + Gurke
“.D-Avo + Surimi + Gurke s
\
_ * ¢
, "“, 1,6,7
NGHE AN CRUNCHY
X , 10 Stuck N
Frittierte S_us‘hiT_s-'e_rviert mit hausgemgqhter Sof3e

NAY. SALMON CRUNCHY f\ 115.90 NALO. TUNA CJ 16.50
‘Lachs+ Avo " Thunfisch + Avo

NAlLl. CHICKEN CRUNCHY 15.90 NALl2. DUCK @MN@Y' ;- 1@5\'
Hahnchen + Avo Ente + Avo )

NAL3. SORU CRUNCHY 15.90 NAl4. SURIMI CRUNCHY \ N »il4.90
Garnelen + Avo A Surimi + Avo + Gurke 7 "'t';& X
NALS. VECGI CRUNCHRHY 15@9@ NALE6. EALMON @MN@HY A ¥ 16.50

Gebratener Lachs + Avo

4
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* SUSHI SET
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€l. CLAESIC SUSHI EET ,18-STUCE< 15.90 | S2. @SIPY SALMON-SET 26 Stick: 26.50
Sake Maki b . o - | ~ Tempura Maki AT
. Kappa Maki ’ o Avocado Maki "
Sake Nigiri 2 ) Salmon Crunchy 5 ; "
€3, SEA SET 26 StUck 31.50 S4. HOT SET 26 Stick 31.90
Ebi Maki £ = ‘ 3y ° Duck Crunchy g 7 e 1= \
Alaska Ins'i'd\e Out S Alaska Inside Out”
Sohu Crunch\y p - 7 ~ Tempura Maki j
€5, FISH SET 26 Stuck , @L@ €6. CRUNCHY MIX SET 26 Stick  20.90 :
Tuna Maki 7_ E | Tuna Maki | . |
Tuna Crunchy f ' % "\ Alaska Inside Out
Alaska'lnside Out( it o . 8 \g Chicken Crunchy
- §7. MIX SET 34 Stock = ' 37,90  S8VEGISET 36 Stick ~ 40.90
- Tempura Maki | T ~ Avocado Maki e M )

Ebi Maki
_Alaska Inside Out

Salmon Crunchy



[ 28

- Tuna Maki

- SESHESET T On

S9. MAKI SET 24 Stick
Lachs Maki S

Avo Maki 3

611. TUNA SET 36 Stick
Tuna Nigiri | \
“Avo Maki \"“‘--.\

Tuna Maki

Tuna Ozean

Tuna Crunchy

14
S13. CHICKEN(SET 42 Stock
Avo Maki

- Tuna I.O

Nghe An Dragon

Mai Lisa (Lachs + Avo + Gurken)

~ Chicken Crunchy

€15. DUCK SET 58 Stuck

Mix Sashimi

Avo Maki i, O {
Tempura_ Maki |
Alaska |.O |

Tuna |.O

Mai Lisa (Lachs + Avo + Gurken)

Duck Crunchy

" 60.90

i (
- q N\
~ \ . .
z y .
. | | 4%

15.90 .

48.90

& i
\
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610. SALMON SET 28 Stuck .
Lachs Nigiri ! | '
Gurke Maki - ~ |

Alaska I.O . AT ) e e

Salmon Crunchy

¢
€l2. MY SET 30 Stick
Mix Sashimi

Lachs Maki

Tuna I.O

~Salmon Crunchy

52.90

\*%ML ROLL & RICE SET 56 Stick  90.50
Sa‘ke . »

Nié\iri Tuna
Mix ,
INEEV Ko

R ™
shimi Lachs

Tuna 1.LO %
Nghe An D."gon
Mr. Michael %

; Sake Maki '

“Salmon Crunchy
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Y
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SUP | SUPPEN

S1. TOM KHA SUPP °" /

Rote Curry-Suppe mit Kokosmilch,

Thaikrautern und Gemuse mit:

"‘A-Huhnchenfleisch 5.90
B-Garnelen 6.90
C-Tofu W 5.90
€3. MANGO SUPP = 5.90

Suppe mit frischen Mangostreifen, Gemuse,

Huhnerfleisch, Koriander und Kokosmilch.

€5. MISO TOFU * & = ——
Sojabohnenpaste_l:pit Tofu, Seetang und

Lauchzwiebeln. { ;
' 6.50
5.50

A-Lachssuppe
B-Tofu |

SALAT |

4

$2. GLASS NOODLE SUPP*“'2 |

" Glasnudelsuppe mi-t-Kbriander, Frahlings-

zwiebeln und.

A-Huhnchenfleisch — 5.90
B-Garnelen , ¢! 6.90
‘€4, WAN TAN SUPP ' 6.50

Hackfleischballchen (aus Huhnerfleisch und
Garnelen) im Teigmantel, in einer feinen
Brihe mit Fruhlingszwiebeln, Koriander und

frischen Champignons.

* *

¥
-

€6. BEEE MIX 3°'"

Feines Rindfleischin dunnen Scheiben

Ny
\.

geschnitten mit Chili, vietnamesischen

Krautern, Erdnlssen und Rdstzwiebeln.

€8. MANGO MIX gt | .

Frische Mangostrei'fé‘n-mwi-t- Koriander, Minze',_'
Karotten, Chili und Erdnussen, serviert mit

Limetten-Chili-Dressing. Wahlweise mit:

A-Garnelen
B-HUhnerfleisch : 5.90
c-Tofu & =, 5.50

t

6.90 -

SAMATE. &

» SE@IL 3,9,12,1/3 6.90

Glasnudeln mit HGRANnchenfleisch, Koriander,

Minze, Chili, Erdm’]ss&Serviert mit Limetten-

Chili-Dressing. " Y

.\
€9. GURKE SALAT °'"

e

, % ny_* l‘f‘\

Gurkescheiben mit Zwiebeln, Chili? arotten,
frischen Krautern, gerdsteten Erdn(]'%tsen und

Verfeinert mit einem hausgemachtenl"‘-_

| Dressing. y
'FAL-Mit Garnelen 6.90
BS_Mit Hahnchen . 6.90

- C-Mit Tofu @ .

5.50



KLEINIGKEITEN

V1. FRUHLINGSROLLEN **°'"

2 hausgemachte Fruhlingsrollen (frittiert) mit
Morcheln, Sojasprossen, Glasnudeln und

Gemuse, dazu ein hausgemachtes Dressing.

A-HUhnerfleisch 6.90
B-Tofu & 6.50
V2. KNUSPRIGER "° 6.90

HIJHNCHEN BRUSTFILLET

Knusprige Huhnchenfleischstucke-miteiner

hausgemachten Er;:lnusssoBe.

V3. SUMMER R

Reispapierrollen gefullt mit Reisnudeln, Salat,
verschiedenen viethamesischen Kriautern und

einer hausgemachten Sof3e. Wahlwéise mit:

A-Huhnchenfleisch . .6.50
B-Rindfleisch 6,90
C-Garnelen '6.90
D-Tofu @ , '5.90
¥ ’

V4, KNUEPRIGER TOFU 6.50
4 gebackene Tofuwdurfel in einem Grin-
Reismantel.

V5. EDAMAME ° 6.50

Japanische Soja-Bohnen mit Salz verfeinert. .

= Vedan

4

V6. LALOTBLATT " 1 6.90

4 Lalotblatter mit Rinderhackfleischfullung. -

Dazu eine hausgemachte Sof3e.

V7. KNUSPRIGER AYVOCADO 6.90

"4 gebackene Avocado-Sticke in knusprigem

Pankomantel.

V8. GARNELEN MIT 6.90

JIINGERE KLEBREIS

3 gebackene Garnelen in einem Grin-

Reismantel.

\

V9.'DIMSUM / '° 3 Stick
GARMNELEN TEIGTASCHEN

Gedémﬁf’ge Reismehl Teigtaschen, warm *

serviert mit;
5

A-Garnelen % 6.90

B-Tofu & ‘g 5.50
) |

5.50

Sl /
V10. NEM CHAY @

6 vegetarische Mihi—FFthlingsro}IIen mit

Gemusefullung. Dazu eiﬁ,e suf3e Chili-Sof3e.

A

Vil. GYOZA 4 Stick ’?;H

Frittierte Japanische Teigtaschen. % ‘

A-Hahnchen 3 6.90
'5.50



SM1. VEGI SET | L 18.90

- 4 Stuck Tofu in einem Grun-Reismantel

- 2 Stuck Vegi-Dimsum-
- 2 Stuck Crispy Avocado
-2 StUck hausgemachte vegetarische Frihlingsrollen

®

- Edamame

€EM2. DRAGON SET | 24.90

- 2 Stuck Sommerrollen (Garnelen)

- 2 Stuck Ebi Tempura (Garnelen im Pénkomatel)
© 4 Stiick Dimsum

- 4 Stuck Crispy Chicken

- 2 Stlck hausgemachte Fruhlingsrollen (HUhnchenfleisch)

ROLLS & RICE SPEZIALITAT
-

Hl: LACHS MARACUJA &2 [ 5, 16.90

Frischer Lachs vom Grill mit hausgemachter Maracujza/LSaque, dazu frisches Gemuse der Saison.

Serviert mit Jasmin-Reis. g ] N\ \
H2: MEET THE BEEF : Ny \ 15.90
Im Wok geschwenktes zartes Rlndflelsch mlt Pfeffer, Zwiebeln, Pagrlka Butter und
Zuckerbohnen. Serviert mit Jasrrﬁn Reis. T R

| | , , ‘ %
H3: BLACK GARNELEN 7' | . 18.50

Gegrillte Black-Tiger-Garnelen in einer hausgemachten Thal Kokos- Sau&mlt Brokkoll

Kaiserschoten, Champlgnons Paprika und asiatischen Krautern. Serviert rmt Jasmin-Reis.

H4: THUNFISCH STEAK SPEZIAL °'%" | \ ~19.90

Medium Thunfisch-Steak vom Grill mit verschiedenem Gemuse in einer speziellen "}

hausgemachten Tomaten-SoRe. Serviert mit Reis. | | @

HS. FLYING SMOKE NOODLES

Vietnamesische Nudeln mit hausgemachter Erdnuss Oder Kokossof3e. Dazu frisches Gemuse oder

"<

Saison mit: L , i

A-Knuspriger Hahnchenbrustfiltet | 14.90
B-Knuspriger Enté SR\ R e j 15.90
C-Knuspriger Garnelen e R T R | ~ 16.90

D-Knuspriger Tofu 13.90



PHO & BUN

DIE VIETNAMESISCHEN REISBANDNUDELN & REISNUDELN

P1. PHO NU'G'C / PHO ORIGINAL (SUPPE, HEISS SERVIERT) 402

Die traditionelle vietnamesische Reisnudelsuppe in einer speziellen Gewiirzmischung. Zubereitet

‘mit Fruhlingszwiebeln, Sojasprossen, frischem Koriander, Kardamom, Zimt und Sternanis.

®

Wahlweise mit: :
A-HUhnerfleisch | ' | 13.90

B-Rindfleisch 14.90
13.50

D-Verschiedenem Gemuse | - | r | 12.90

P2. PHO TR(}N (SALAT, LAUWARM SERVIERT) °*°'2'3

Vieinamesische Reisbandnudeln gemischt mit, Salat, frischen vietname-

sischen Krautern, Rostzwiebeln und Erdnussen. Wahlweise mit:

A-Huhnerfleisch | - 13.90

B-Gegrillter Rihdflgisch , | , ' 14.50

C-Knuspriger Enté ‘ | 14.90

D-Tofu & | | . 13.50

E-Verschiedenem Gemuse ' . | \ . 12.90

P3. PHO XAO *°'° R 3

Gebratene Reisbandnudeln mit frischem Gemuse und/Sojaéprossen. Wahlweise mit:

A-HUhnerfleisch 4 ; b 13.90

B-Gegrillter Rindfleisch T '\ 14.90

C-Garnelen ' 3 18 | == 14.90

D-Tofu | v | | 13.50

E-Verschiedenem Gemuse & . = = S :} 13.50

| el W

P4. MY XAO VIET NAM / VIETNAMESE NOODLES R S .i%_

Gebratene vietnamesische Nudeln mit Gemuse und. | 7 %

A- Hihnerfleisch | . 13.90

B-Rindfleisch | | | . Y - 14.90

C-Knusprige Ente | . | o 14.90

D-Garnelen NS, ; . | X \14.90

E-Tofu & | ~' % . 1350

PS. MY UDON

Gebratene UDON-Nudeln mit frischem Gemuse iné‘i,;_ner speziellen Teriyaki-SéBe, warm serviert mit:
A-Rindfleisch N At | , 14.90

; \"-,

B-Hahnchen Y e - g L VI - 13.90



PHO & BUN

DIE VIETNAMESISCHEN REISBANDNUDELN & REISNUDELN

4

Bl. BUN NEM / HAPPY ROLLS *°"

Fruhllngsrollen auf Reisnudeln laufwarm serviert mit Rost2W|ebeIn Erdnlsse, Salat und
frischen Krautern. Dazu Limetten-Chili- Dressing. , |

A-HUhnerfleisch ~ | . " 14.90

B-Vegan Rolls LEsl

'B2. BUN BO'NAM BO / SAIGON BOWL “° 14.90

Gebratenes Rindfleisch auf Reisnudeln lauwarm serviert mit Salat, Knob

lauch, frischen Krautern, Rostzwiebeln und Erdnussen. Dazu Limetten-'ChiIi-Dressing.

i

B3. BUN CHA LA/LOT /7 LA LOT BLATT X7 _ 14.90
Das ,Cha La Lot" besteht aus einer wurzigen, in La-Lot Blattern eingewickelten Rind-
fleischfullung. ,,Cha la Lot" und Reisnudeln IauWa»{m mit eingelegtem Salat, frischen

Krautern, Rostzwiebeln und Erdnissen. Dazu Limetten-Chili-Dressing. .

b

B4. HOLIDAY FEELING L AR -

Reisnudeln laufwarm serviert mit salat, frischen vietnamesischer Krauter. Rostzwiebeln und

%\7

Erdnusse. Dazu Limetten-Chili- Dressmg und in einer spe2|e‘l=;en Gewdlrzmischung.

E'P"-

A-Mit Gegrillter Rlndflelsch e -\ 14.90
B-Mit Gegrillte Garnelen f\_\ | % Sl 15.50
C-Huhnerfleisch "« | 14.50
D-Mit Tofu und hausgemachtes vegetarisches Dressing | 13.90
| .
B5. MIX IN THE HOUTE : \ - 16.50

Gegrilltes Huhnchenfleisch, Lalot (Mixfleisch) und hausgemachten Frﬂhlingsrollem |
(Huhnchenflelschfullung) in einer speZ|eilen Gewurzmlschung lauwarm serVIeu;t |
mit Reisnudeln, Salat, frischen Krautern, Rostzwiebeln und Erdnissen. Dazu “%

L|metten-Chlll-D-ressmg.




P1. PHO NU'OC / PHO ORIGINAL -

.

B2. BUN BO NAM
J N

BO / SAIGON BOWL

Ss
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" COM | REIS-GERICHTE

Cl. LACHS GRILL BARBECUE °° | Lt vl SRR - §

Grill-Lachsfilet mit verschiedenem Gemuse, Dill, verfeinert mit einer spezielleh Barbecue-Sof3e.

!

C2. BEFF GRILL IN THE HOUSE, **%" ' v R

Gegrilltes Rindfleisch auf gebratenem Pakchoi und verschiedenem Gemuse mit einer

hausgemachten Sofl3e.

C3. CHICKEN IN TOWN * | | 14.90
f Gegrilltes Hihnchenfleisch mit verschiedenem Gemuse, Zitronenblattern und einer

hausgemachten Sof3e.

i

G4, GARNELEN @ILIL ROROS “""° \ | 18.90

Gegrillte Garnelerrmit frischen Manqutreiffen’ in einer duftigen Mango-Kokos-SoRRe mit frischem

Gemuse.

CS. ERDNUSS &§ CURRY KOKOS SPEZIALITAT “

Im Wok geschwenktes Gemuse mit Erdnuss- oder KokossoBe. Wahlweise mit:

/I

A-Garnelen - 15.90 C-Rindfleisch . 1£§i90 - E-Tofu 13.90

B-Knuspiger Ente  15.90 _D-!—Iu_hn'chen : 14.§Q\ 7, . \

Cé. REIS IN TOWN .

Gebratener Reis mit Eier mit Gemuse, frisc\héiﬁS:alatund Kréutei_"'

A-Huhnerfleisch X - S ' 14.50

B-Rindfleisch | | | Ak N 15.50

C-Knusprigen Ente | o A s , - 15.50

D-Garnelen ‘. R I \ o« Ed S0 15.90
* | : *‘fx : 13.90

& z SN ‘

D




a _ -

DONBURI POKE BOWL SCHALE

Mix mit japanische Reis, edemame-japanischen jungen deabohnen, Wa'kam)e-j\apanischem

Algensalat, Gemise mix, Avocado, Sesam und speziale SoBe nach Wahl dagu:

T

PB1l. POKE BOWL SEAFOOL .
A-Mit Garnelen ) | | : | , 15.90
B-Mit Thunfisch AN | 16.90
C-Mit Lachs ( 15.90
PB2. ROLLS & RICE BOWL
Mit Lachs, Thunfisch und Garnelen | | 19.90
PB3. HAPPY BOWL
A-Mit Knusprige Ente | ~ | 14.90
B-Mit Gegrilltem Rindfleisch \; - i -~ 14.90

~  C-Mit Huhn : St ‘Zi e 13.90

Ch h X | ‘ .

PB4, POKE BOWL VEGAN SN
A-Mit Tofu & 13.50
B-Mit GemUse ’ ; 12.90
1. Mango Mayso 2. Maracuja Mayso 3. Roasted"'*saesam-

\

h t . ;t"l ‘1} !II




BEI ALLEN GERICHTEN BENUTZEN WIR KEIN GLUTAMAT

i /f /I

leicht scharf ! scharf vegetarisch W

INHALTSSTOFFE:

1.Weizen 2.Eier 3.50ja 4.Geschmacksverstarker 5.Sellerie 6.Sesam 7.Milch
8.Konservierungsstoffe 9.Erdnuss 10.Koffeinhaltig 11.Aroma- und Farbstoffen  12.Fisch

13.Essig

DPETIT

GUTEN A
54 % s

ZLICHEN DANK FUR IHR BESUCH

EINEN HER

|
CHAN THANH CAM ON QUY KHACH

é‘?
J N
\
L3
A
1 |
.'\ ﬁ"’m
|
» 3
4 ‘%
> 9
i



	sashimi
	01. Sake Sashimi
	19.90
	Lachs auf seetang salat

	02. Sake Flame
	20.90
	Flambierter lachs auf seetang salat

	03. Tuna Sashimi
	21.90
	Thunfisch auf seetang salat

	04. Tuna Flame
	22.90
	Flambierter thunfisch auf seetang salat

	05. Sake & Tuna Sashimi
	24.90
	06. mix Flame
	25.90
	Lachs + thunfisch auf seetang salat
	Flambierter lachs + thunfisch auf seetang salat

	07. unagi Flame
	24.90
	Flambierter aal auf seetang salat


	tatar
	T1. Sake Tatar
	10.90
	Lachs + Avo

	t3. unagi tatar
	16.90
	Aal + Avo

	11.90
	t2. Tuna tatar
	Thunfisch + Avo


	nigiri
	n1. Sake nigiri
	5.90
	n2. Tuna nigiri
	6.40
	Lachs
	Thunfisch

	n3. Sake Flame nigiri
	6.90
	Flambierter Lachs

	n4. Tuna Flame nigiri
	6.90
	Flambierter Thunfisch

	n5. ebi nigiri
	6.40
	Garnelen

	n6. avocado nigiri
	4.90
	Avo

	n7. unagi nigiri
	7.50
	n8. inari
	4.90
	Aal
	Tofu


	maki
	m1. Sake maki
	5.90
	m2. Tuna maki
	5.90
	Lachs
	Thunfisch

	m3. ebi maki
	5.90
	Garnelen

	m4. Tempura maki
	6.90
	Panierte Garnelen

	m5. surimi maki
	5.50
	Surimi

	m6. avo maki
	4.90
	Avocado

	m7. kappa maki
	4.90
	Gurke

	m8. unagi maki
	7.50
	Aal


	inside-out
	io1. Alaska I.O
	10.50
	Lachs + Avo + Sesam

	io2. Tuna I.O
	10.50
	Thunfisch + Avo + Sesam

	io3. ebi i.o
	10.50
	Garnelen + Avo + Sesam

	io4. tempura i.o
	11.90
	Panierte Garnelen + Avo + Sesam

	io5. taka i.o
	12.50
	Gebratener Lachs + Avo + Sesam

	io6. noba i.o
	9.50
	Gurke + Avo + Sesam

	io7. vega i.o
	10.90
	Spargel + Avo + Sesam

	io8. california i.o
	9.50
	Surimi + Avo + Gurke + Sesam

	io9. unagi i.o
	12.90
	Aal + Avo + Sesam


	Nghe An Special
	1,6,7
	8 Stück
	na1. nghe an dragon
	15.90
	Garnelen + Gurke + Avo + Frischkäse (Lachsmaske)

	na2. sai gon dragon
	16.90
	Garnelen + Gurke + Avo + Thunfischmaske

	na3. mr. michael
	17.50
	Aal + Avo + Gurke (Aalmaske)

	na4. nghe an budha
	12.90
	Spagel + Avo + Gurke (Avomaske)

	na5. tuna ozean
	16.90
	Thunfisch + Avo + Gurke (Fischmaske)

	na6. elio vy
	15.90
	Lachs + Avo + Gurke (Lachsmaske)

	na7. futo maki
	16.50
	na8. mai lisa
	15.90
	Lachs + Thunfisch + Avo + Gurke + Aal
	Sonderrolle umwickelt mit avocado. Wahlweise mit: A-Avo + Lachs + Gurke B-Avo + Thunfisch + Gurke C-Avo + Garnelen + Gurke D-Avo + Surimi + Gurke

	nghe an crunchy
	1,6,7
	Frittierte Sushi, serviert mit hausgemachter Soße
	na9. salmon crunchy
	15.90
	na10. Tuna crunchy
	16.50
	Lachs + Avo
	Thunfisch + Avo

	na11. chicken crunchy
	15.90
	Hähnchen + Avo

	na13. sohu crunchy
	15.90
	Garnelen + Avo

	na15. vegi crunchy
	13.90
	Spargel + Avo + Gurke

	na17. vegi special crunchy
	14.90
	Tofu + Avo + Gurke

	na12. duck crunchy
	16.50
	Ente + Avo

	na14. surimi crunchy
	14.90
	Surimi + Avo + Gurke

	na16. salmon crunchy
	16.50
	Gebratener Lachs + Avo



	sushi set
	s1. classic sushi set
	18 Stück

	15.90
	Sake Maki Kappa Maki Sake Nigiri

	s2. crsipy salmon set
	26 Stück

	26.50
	Tempura Maki Avocado Maki Salmon Crunchy
	26 Stück


	s3. sea set
	31.50
	26 Stück

	s4. HOT set
	31.90
	Ebi Maki Alaska Inside Out Sohu Crunchy
	Duck Crunchy Alaska Inside Out Tempura Maki
	26 Stück


	s5. fish set
	31.90
	Tuna Maki Tuna Crunchy Alaska Inside Out
	26 Stück


	30.90
	s6. crunchy mix set
	Tuna Maki Alaska Inside Out Chicken Crunchy
	34 Stück


	s7. Mix set
	37.90
	36 Stück

	s8 vegi set
	40.90
	Tempura Maki Ebi Maki Alaska Inside Out Salmon Crunchy
	Avocado Maki Kappa Maki Nghe An Budha Avocado Nigiri Vegi Special Crunchy


	sushi set
	24 Stück
	s9. maki set
	15.90
	28 Stück

	s10. salmon set
	36.90
	Lachs Maki Tuna Maki Avo Maki
	Lachs Nigiri Gurke Maki Alaska I.O Salmon Crunchy

	s11. Tuna set
	48.90
	36 Stück
	Tuna Nigiri Avo Maki Tuna Maki Tuna Ozean Tuna Crunchy

	s12. My set
	52.90
	30 Stück
	Mix Sashimi Lachs Maki Tuna I.O Salmon Crunchy

	s13. chicken set
	60.90
	42 Stück

	90.50
	s14. roll & rice set
	56 Stück
	Avo Maki Tuna I.O Nghe An Dragon Mai Lisa (Lachs + Avo + Gurken) Chicken Crunchy
	Sake Nigiri Tuna Mix Sashimi Lachs Alaska I.O Tuna I.O Nghe An Dragon Mr. Michael Sake Maki Salmon Crunchy

	s15. duck set
	72.50
	58 Stück
	Mix Sashimi Avo Maki Tempura Maki Alaska I.O Tuna I.O Mai Lisa (Lachs + Avo + Gurken) Duck Crunchy


	sup | suppen
	S1. TOM KHA SupP
	Rote Curry-Suppe mit Kokosmilch, Thaikräutern und Gemüse mit: A-Hühnchenfleisch B-Garnelen C-Tofu
	5.90 6.90 5.90

	S2. GLASS NOODLE SUpP
	Glasnudelsuppe mit Koriander, Frühlings- zwiebeln und. A-Hühnchenfleisch B-Garnelen
	5.90 6.90

	s3. MANGO SUpP
	5.90
	Suppe mit frischen Mangostreifen, Gemüse, Hühnerfleisch, Koriander und Kokosmilch.

	s5. MISO TOFU
	Sojabohnenpaste mit Tofu, Seetang und Lauchzwiebeln. A-Lachssuppe B-Tofu
	6.50 5.50

	s4. WAN TAN SUpP
	6.50
	Hackfleischbällchen (aus Hühnerfleisch und Garnelen) im Teigmantel, in einer feinen Brühe mit Frühlingszwiebeln, Koriander und frischen Champignons.


	salat | salate
	s6. BEfF Mix
	6.50
	Feines Rindfleisch in dünnen Scheiben geschnitten mit Chili, vietnamesischen Kräutern, Erdnüssen und Röstzwiebeln.

	s7. Roll & RICE SPECIAL
	6.90
	Glasnudeln mit Hühnchenfleisch, Koriander, Minze, Chili, Erdnüssen. Serviert mit Limetten-Chili-Dressing.

	s8. MANGO MIX
	Frische Mangostreifen mit Koriander, Minze, Karotten, Chili und Erdnüssen, serviert mit Limetten-Chili-Dressing. Wahlweise mit: A-Garnelen B-Hühnerfleisch C-Tofu
	6.90 5.90 5.50

	s9. GURKE SALAT
	Gurkescheiben mit Zwiebeln, Chili, Karotten, frischen Kräutern, gerösteten Erdnüssen und Verfeinert mit einem hausgemachten Dressing. A-Mit Garnelen B-Mit Hähnchen C-Mit Tofu
	6.90 6.90 5.50


	kleinigkeiten
	v1. Frühlingsrollen
	2 hausgemachte Frühlingsrollen (frittiert) mit Morcheln, Sojasprossen, Glasnudeln und Gemüse, dazu ein hausgemachtes Dressing. A-Hühnerfleisch B-Tofu
	6.90 6.50

	v6. Lalotblätt
	6.90
	4 Lalotblätter mit Rinderhackfleischfüllung. Dazu eine hausgemachte Soße.

	v7. KnusprigeR AVOCADO
	6.90
	4 gebackene Avocado-Stücke in knusprigem Pankomantel.

	v2. KnusprigeR Hühnchen brustfillet
	6.90
	Knusprige Hühnchenfleischstücke mit einer hausgemachten Erdnusssoße.

	v8.  GARNELEN mit jüngere Klebreis
	6.90
	3 gebackene Garnelen in einem Grün-Reismantel.

	v3.  SUMMER ROLLen
	Reispapierrollen gefüllt mit Reisnudeln, Salat, verschiedenen vietnamesischen Kräutern und einer hausgemachten Soße. Wahlweise mit: A-Hühnchenfleisch B-Rindfleisch C-Garnelen D-Tofu
	6.50 6.90 6.90 5.90
	3 Stück


	v9. DImSUM / Garnelen  Teigtaschen
	Gedämpfte Reismehl Teigtaschen, warm serviert mit: A-Garnelen B-Tofu
	6.90 5.50

	v4. KnusprigeR Tofu
	6.50
	4 gebackene Tofuwürfel in einem Grün-Reismantel.

	v10. NEM CHAY
	5.50
	6 vegetarische Mini-Frühlingsrollen mit Gemüsefüllung. Dazu eine süße Chili-Soße.

	v5. EDAMAME
	6.50
	Japanische Soja-Bohnen mit Salz verfeinert.

	v11. GYOZA
	Frittierte Japanische Teigtaschen. A-Hähnchen B-Vegan
	6.90 5.50
	4 Stück



	share-mix
	sm1. VEGI SET
	- 4 Stück Tofu in einem Grün-Reismantel - 2 Stück Vegi-Dimsum - 2 Stück Crispy Avocado - 2 Stück hausgemachte vegetarische Frühlingsrollen - Edamame
	18.90

	sm2. DRAGON SET
	24.90
	- 2 Stück Sommerrollen (Garnelen) - 2 Stück Ebi Tempura (Garnelen im Pankomatel) - 4 Stück Dimsum - 4 Stück Crispy Chicken - 2 Stück hausgemachte Frühlingsrollen (Hühnchenfleisch)


	rolls & rice spezialität
	H1: Lachs Maracuja
	16.90
	Frischer Lachs vom Grill mit hausgemachter Maracuja-Sauce, dazu frisches Gemüse der Saison. Serviert mit Jasmin-Reis.

	H2: Meet the Beef
	15.90
	Im Wok geschwenktes zartes Rindfleisch mit Pfeffer, Zwiebeln, Paprika, Butter und Zuckerbohnen. Serviert mit Jasmin-Reis.

	H3: Black Garnelen
	18.50
	Gegrillte Black-Tiger-Garnelen in einer hausgemachten Thai-Kokos-Sauce mit Brokkoli, Kaiserschoten, Champignons, Paprika und asiatischen Kräutern. Serviert mit Jasmin-Reis.

	H4: Thunfisch Steak Spezial
	19.90
	Medium Thunfisch-Steak vom Grill mit verschiedenem Gemüse in einer speziellen hausgemachten Tomaten-Soße. Serviert mit Reis.

	H5. Flying smoke noodles
	Vietnamesische Nudeln mit hausgemachter Erdnuss Oder Kokossoße. Dazu frisches Gemüse oder  Saison mit: A-Knuspriger Hähnchenbrustfiltet  B-Knuspriger Ente  C-Knuspriger Garnelen D-Knuspriger Tofu
	14.90 15.90 16.90 13.90


	pho & bun
	DIE VIETNAMESISCHEN REISBANDNUDELN & REISNUDELN
	b1. BUN NEM / HAPPY ROLLS
	Frühlingsrollen auf Reisnudeln laufwarm serviert mit Röstzwiebeln, Erdnüsse, Salat und frischen Kräutern. Dazu Limetten-Chili-Dressing. A-Hühnerfleisch B-Vegan Rolls
	14.90 13.90

	b2. BUN BO NAM BO / SAIGON BOWL
	14.90
	Gebratenes Rindfleisch auf Reisnudeln lauwarm serviert mit Salat, Knob lauch, frischen Kräutern, Röstzwiebeln und Erdnüssen. Dazu Limetten-Chili-Dressing.

	b3. BUN CHA LA LOT / La Lot Blatt
	14.90
	Das „Cha La Lot" besteht aus einer würzigen, in La-Lot Blättern eingewickelten Rind- fleischfüllung. „Cha la Lot" und Reisnudeln lauwarm mit eingelegtem Salat, frischen Kräutern, Röstzwiebeln und Erdnüssen. Dazu Limetten-Chili-Dressing.

	B4. Holiday Feeling
	Reisnudeln laufwarm serviert mit salat, frischen vietnamesischer Kräuter. Röstzwiebeln und  Erdnüsse. Dazu Limetten-Chili-Dressing und in einer speziellen Gewürzmischung. A-Mit Gegrillter Rindfleisch B-Mit Gegrillte Garnelen C-Hühnerfleisch D-Mit Tofu und hausgemachtes vegetarisches Dressing
	14.90 15.50 14.50 13.90

	b5. MIX in the house
	16.50
	Gegrilltes Hühnchenfleisch, Lalot (Mixfleisch) und hausgemachten Frühlingsrollen (Hühnchenfleischfüllung) in einer speziellen Gewürzmischung lauwarm serviert mit Reisnudeln, Salat, frischen Kräutern, Röstzwiebeln und Erdnüssen. Dazu Limetten-Chili-Dressing.


	com | reis-gerichte
	c1. Lachs Grill Barbecue
	16.90
	Grill-Lachsfilet mit verschiedenem Gemüse, Dill, verfeinert mit einer speziellen Barbecue-Soße.

	c2. BEFF Grill in the House.
	15.90
	Gegrilltes Rindfleisch auf gebratenem Pakchoi und verschiedenem Gemüse mit einer hausgemachten Soße.

	c3. CHICKEN IN TOWN
	14.90
	Gegrilltes Hühnchenfleisch mit verschiedenem Gemüse, Zitronenblättern und einer hausgemachten Soße.

	c4. Garnelen Grill Kokos
	18.90
	Gegrillte Garnelen mit frischen Mangostreiffen in einer duftigen Mango-Kokos-Soße mit frischem Gemüse.

	c5. ERDNUSS & CURRY KOKOS SPEZIALITÄT
	Im Wok geschwenktes Gemüse mit Erdnuss- oder Kokossoße. Wahlweise mit: A-Garnelen                 15.90 B-Knuspiger Ente      15.90
	E-Tofu                           13.90
	C-Rindfleisch              15.90 D-Hühnchen               14.90

	c6. REIS IN TOWN
	Gebratener Reis mit Eier mit Gemüse, frischem Salat und Kräuter mit A-Hühnerfleisch B-Rindfleisch C-Knusprigen Ente D-Garnelen E-Tofu
	14.50 15.50 15.50 15.90 13.90


	donburi poke bowl schale
	pB1. Poke Bowl Seafood
	15.90 16.90 15.90
	A-Mit Garnelen B-Mit Thunfisch C-Mit Lachs

	pB2. Rolls & Rice Bowl
	Mit Lachs, Thunfisch und Garnelen
	19.90

	pB3. Happy Poke Bowl
	14.90 14.90 13.90
	A-Mit Knusprige Ente B-Mit Gegrilltem Rindfleisch C-Mit Huhn

	pB4. Poke Bowl Vegan
	13.50 12.90
	A-Mit Tofu B-Mit Gemüse

	Soße nach Wahl:
	1. Mango Mayso       2. Maracuja Mayso        3. Roasted sesam
	BEI ALLEN GERICHTEN BENUTZEN WIR KEIN GLUTAMAT
	leicht scharf                                     scharf                                           vegetarisch


	INHALTSSTOFFE:
	GUTEN APPETIT & EINEN HERZLICHEN DANK FÜR IHR BESUCH


	CHÂN THÀNH CẢM ƠN QÚY KHÁCH

